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ANEXO1
Memorial Descritivo da Construciio

Nome da firma ou pessoa interessada no projeto

Localizagdo do futuro estabelecimento.

Natureza do estabelecimento.

Responsavel pela obra

Area do terreno, area a ser construida, area util.

Recuo do alinhamento do logradouro.

Duragéo provavel da obra.

Pé¢ direito.

Madeiramento ¢ cobertura.

10.Forros.

11.Portas (dimenstes e material, espemaimente nas camaras frias)

12.Revestimento geral.

13.Pavimentaco.

14 Esquadrias.

15.Impermeabilizacio (descriminar o material a ser utilizado nas diferentes
dependéncias).

16.Instalagio de agua (detalhar)

17.Sistema de esgoto {detalhes sobre Processos. de depuragio antes do
langamento final). 7w

18.Pintura geral. \
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ANEXOII :
Memorial Econdmico Sanitario de Estabelecimentos

Nome da firma, do proprietario ou do arrendatario.

Denominagdo do estabelecimento.

Localizagdo do estabelecimento.

Categoria do estabelecimento.

Espécie de animais que pretende sacrificar.

Processo de matanga.

Velocidade horaria maxima do estabelecimento.

Capacidade maxima diaria do estabelecimento:-

a) De abate

b) De industrializagdo dos diferentes produtos

9. Produtos que pretende fabricar.

10.Procedéncia da matéria-prima.

11.Nimero aproximado de funcionérios.

12. Maquinas e equipamentos a serem utilizados e meios de transporte a ser
empregado.

13.Agua de abastecimento:

a) Procedéncia e volume de vazdo, processo de captacio; sistema de
tratamento; depdsitos e sua capacidade; distribuigio.
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14.Destino dado as aguas servidas, meios para depuragio das aguas servidas
antes de serem langadas nos esgotos, rios riachos, etc.

15.Ventilagio e iluminacio nas diversas dependéncias.

16.Separagio entre as dependéncias de elaboragio de produtos comestiveis.

17 Telas & prova de moscas nas janelas e molas de vai-e-vem nas portas das
dependéncias de elaboragdo e depdsitos de produtos comestiveis.

18.Natureza do piso, material de impermeabiliza¢io das paredes.

19.Teto das salas de elaborag@o dos produtos.

20.Natureza e revestimento das mesas; construgiio e revestimento interno
dos tanques para salga de carnes e couros; processo de limpeza de
carretilhas e/ou ganchos.

21.Currais e anexos: pavimentagdo, declive, bebedouros, plataforma de
inspecio. : :

22 Dependéncias para elaboragio de subprodutos niio comestiveis,
localizagéio, instalagSes e equipamentos.

23 .InformagGes sobre banheiros e instalagGes sanitarias.

* 24.Indicagiio de existéncia nas proximidades de fontes produtoras de mau

cheiro.
25 InstalagBes frigorificas: capacidade das cAmaras de resfriamento de
carcagas dependuradas e das de estocagem.
26 Responsavel técnico pelo estabelecimento. | ~



